附件4

关于部分检验项目的说明
一、阴离子合成洗涤剂(以十二烷基苯磺酸钠计)
阴离子合成洗涤剂是洗涤剂的主要成分，是一种低毒的化学物质。《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》（GB14934-2016）规定餐饮具中阴离子合成洗涤剂不得检出，阴离子合成洗涤剂项目不合格的原因可能是由于使用了过量的洗涤剂或水冲洗不充分、不彻底，使得阴离子洗涤剂残留在餐饮具中。

二、大肠菌群
大肠菌群是国内外通用的食品污染常用指示菌之一。《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》（GB14934-2016）规定消毒餐（饮）具中大肠菌群不得检出。餐饮具中检出大肠菌群的可能是由于餐饮具清洗消毒不彻底所致，或受到人员、工具器具以及环境的污染等。

三、二氧化硫残留量
二氧化硫是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂，具有漂白、防腐和抗氧化作用。少量二氧化硫进入人体不会对身体造成健康危害，但过量食用会引起如恶心、呕吐等胃肠道反应。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2024）中规定，二氧化硫（以二氧化硫残留量计）在白芷中为不得使用，白芷中二氧化硫残留量超标的原因，可能是生产企业为了改善产品的色泽，从而超剂量使用二氧化硫，也可能是使用时不计量或计量不准确。


